Scala Lunch

Weisse Spargeln im Brickteig | Jakobsmuschel | Peperoni-Mousse | Basilikum-Créme
White asparagus in puff pastry | Scallops | Bell pepper mousse | Basil cream

oder / or

Blumenkohl-Apfel-Crémesuppe | Biindnerfleisch | Grissini | Parmesanschaum
Cauliflower and apple cream soup | Swiss air-dried beef | Grissini | Parmesan foam

SO®

Roastbeef | Sellerie-Kichererbsen-Ragout | Kartoffelstock | Lavendeljus
Roast beef | Celery and chickpea ragout | Mashed potatoes | Lavender gravy

oder / or

Forellenfilet | Karotten-Coulis | Pak Choi | Estragon-Graupen
Trout fillet | Carrot coulis | Pak choi | Tarragon groats

oder / or

Triiffel-Risotto | Kuhfrischkase | Feige | Gartenkresse
Truffle risotto | Cream cheese | Fig | Garden cress

KA

Auserlesene Kase aus der Schweiz und Italien
Selected cheese from Switzerland and Italy

oder / or
Kaffeeparfait | Salziges Karamell | Himbeeren | Mango-Mousse

Coffee parfait | Salted caramel | Raspberries | Mango mousse

CHF 49

Alle Preise verstehen sich in CHF (Schweizer Franken) inkl. der gesetzlichen MwSt
All prices in CHF incl. the statutory VAT



