Scala Lunch

Parmaschinken | Mini Burrata | Triiffel Croque Monsieur | Weisse Spargeln
Parma ham | Mini burrata | Truffle croque monsieur | White asparagus

oder / or

Kaffirlimetten Gefliigelessenz | Gyoza | Gemiise Julienne
Kaffir lime poultry clear soup | Gyoza | Vegetable julienne

AR

Rindsentrecote | Passionsfruchtkruste | Kartoffelwiirfel | Chorizo
Peperoni | Oliven | Rosmarinjus

Beef entrecote | Passionfruit crust | Diced potato | Chorizo
Peppers | Olives | Rosemary jus

oder / or

Pochiertes Lachsfilet | Aprikosen-Kapern Beurre Blanc | Spargeln | Quinoa
Poached salmon fillet | Apricot-capers beurre blanc | Asparagus | Quinoa

oder / or

Kartoffelstrudel | Pilze a la Créme | Vichy-Karotten | Gartenkresse
Potato strudel | Mushroom cream sauce | Vichy carrots | Garden cress

KA

Auserlesene Kase aus der Schweiz und Italien
Selected cheese from Switzerland and Italy

oder / or
Mango-Haselnuss Tartelette | Himbeersorbet | Bionda Schokoladensauce

Mango hazelnut tartelette | Raspberry sorbet | Bionda chocolate sauce

CHF 49

Alle Preise verstehen sich in CHF (Schweizer Franken) inkl. der gesetzlichen MwSt
All prices in CHF incl. the statutory VAT



