
 

Ab 21 Uhr dürfen Sie bis zu 3 Gängen wählen | after 9 pm you can choose up to 3 courses | Après 21 heures, vous pouvez choisir jusqu'à 3 plats.  
Für ein à la carte Gericht anstelle eines Ganges, berechnen wir einen Zuschlag von 5 CHF  
For a à la carte dish instead of a course, we surcharge of 5 CHF  
Pour un changement de plat nous vous facturons 5 CHF  
Alle Preisangaben verstehen sich in CHF (Schweizer Franken) inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer  
All prices in CHF incl. VAT  
Tous les prix sont en CHF (francs suisses), y compris la TVA de 8,1%  
Weine solange Vorrat reicht  | Wine while stocked | Vin sélon du stock  

OSTER. EASTER. PÂQUES . MENU  
 
 
 

Weisse r Spargel | Heublumenschinken | Burrata | Rhabarber | Foca c cia  
White asparagus | Hay flower  ham | Burrata | Rhubarb | Focaccia  
Asperges blanches | Jambon crux aux fleurs de foin  | Burrata | Rhubarbe  | Foccacia  
 

***  
 

Gitzi Ravioli | Topinamburcréme | Morchel | Schwarze r Trüffel  
»Gi tzi » ravioli | Jerusalem artichoke cream | Morel | Black truffle  
Ravioles farcies à la chevrette  | Crème de topinambour  | Morilles  | Truffes noires  
 

***  
 

Felchenfilet im Brickteig | Fregola Sarda | S pinat | Tomaten | Basilikum | Knoblauch  
Petersilienvinaigrette  
Whitefish fillet in brick pastry | Fregola Sarda | Spinach | Tomatoes | Basil | Garlic  
Parsley vinaigrette  
Omble -chevalier en papillote | Fregola Sarda | Epinards  | Tomate | Basilic | Ail | Vinaigrette au persil  
 

***  
 

Kalbsfilet | Kräuterkruste | Bärlauchmousseline | Frühlingsgemüse | Thymian -Honigjus  
Veal fillet | Herb crust | Wild garlic mousseline | Spring vegetables | Thyme honey  gravy  
Filet de veau  | Croûte aux herbes  | Mousseline d’ail des ours  | Légumes printaniers  | Sauce miel et romarin  
 

***  
 

Auserlesene Käse aus der Schweiz und Italien  
Selected cheese from Switzerland and Italy  
Sélection de fromage de Suisse et d'Italie  

 

***  
 

Weisse Schokolade | Joghurtmousse | Pistazie | Mango | Passionsfrucht | « Osterchüechli » 
White chocolate | Yogurt  mousse | Pistachio | Mango | Passion fruit | « Swiss rice cake » 
Chocolat blanc  | Mousse au yaourt  | Pistache  | Mangue | Fruit de la passion | Tartelette de Pâques  

 
 
 
 
 
Menupreis | Menu price | Prix du menu  
Menu 3 Gänge | courses | plats   95   Menu 5 Gänge | courses | plats  125 
Menu 4 Gänge | courses | plats  110   Menu 6 Gänge | courses | plats  140

 


