Willkommen, welcome und bienvenue
im Scala Restaurant

VORSPEISEN KLEIN | HAUPTGANG
STAR'[ERS SMALL | MAIN COURSE
ENTREES PETITE | PORTION DE PLAT PRINCIPAL

@ Kingfisch-Ceviche | Kumquats | Physalis | Lauch | Topinambur
Kingfish ceviche | Kumquats | Physalis | Leek | Jerusalem artichoke
Ceviche de Kingfish | Kumquats | Physalis | Poireau | Topinambour

«LUMA» Schweinebauch | Kohlrabi | Birne | Petersilie | Sellerie-Kurkumacreme
«LUMA>» Pork belly | Turnip cabbage | Pear | Parsley | Celery turmeric cream
Poitrine de porc «<LUMA> | Chou-rave | Poire | Persil | Créeme de céleri et curcuma

& Cashew-Miso-Hafer-Paté | Rande | Cranberry | Haselnussbrioche
Cashew miso oat paté | Beetroot | Cranberry | Hazelnut brioche
Paté de noix de cajou a I’avoine et au miso | Betteraves | Cranberry | Brioche aux noisette

Kalbstranchen | Thunfischespuma | Radieschen | Tropeazwiebel | Kapern
Veal slices | Tuna espuma | Radishes | Tropea onion | Capers
Tranches de veau | Mousse de thon | Radis | Oignons doux «Tropea» | Capres

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens
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VORSPEISEN
STARTERS

KLEIN | HAUPTGANG
SMALL | MAIN COURSE

ENTREES PETITE | PORTION DE PLAT PRINCIPAL

Rindstatar | Salatbouquet | Toast
Beef tartare | Salad bouquet | Toasted bread
Tartare de boeuf | Bouquet de salade | Toast

& Montana Salat
Montana salad
Salade Montana

SUPPEN
SOUPS
SOUPE

Randencremesuppe | Artischockentortelloni | Ziegenfrischkase
mit Jakobsmuschel

Beetroot cream soup | Artichoke tortelloni | Goat cream cheese
with Scallop

Soupe de betteraves | Tortelloni aux artichauts | Fromage de chévre frais
avec coquille Saint-Jacques

@ Zitronengrassuppe | Olivendl
Lemon grass soup | Olive oil
Soupe a la citronnelle | Huile d'olive

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens
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HAUSGEMACHTE PASTA/RISOTTO KLEIN | HAUPTGANG
HQME-MADE ENTREMETS SMALL | MAIN COURSE
PATES ET RISOTTO FAITES MAISON  PETITE | PORTION DE PLAT PRINCIPAL

Krustentierrisotto | Estragonschaum | Fenchel | Scampo 36| 48
Crustacean risotto | Tarragon foam | Fennel | Scampo
Risotto aux crustacés | Ecume d’éstragon | Fenouil | Scampo

Spinatgnocchi | Triiffel | Tomate | Cipolotti 29|39
mit geschmorten Kopfbaggli vom Ibericoschwein 39|49
Spinach gnocchi | Truffle | Tomato | Cipolotti
with braised Iberico pork cheeks
Gnocchi aux épinards | Truffes | Tomate | Ciboule
avec joues de porc ibérique braisées

@ Lauchravioli | Peperoni | Nussbutterschaum | Sellerie-Zitronencreme 32|42
mit Polipo 40150
Leek ravioli | bell peppers | nut butter foam | celery lemon cream
with Polipo
Ravioles de poireaux | Poivrons | Ecume de beurre noisette | Créme de céleri au citron
avec poulpe

Gerne konnen Sie unsere Pasta-Gerichte mit glutenfreien Spaghetti anstelle hausgemachter Pasta bestellen
We are pleased to serve our pasta dishes with gluten-free spaghetti instead of homemade pasta.
Vous pouvez commander nos plats de pates avec des spaghettis sans gluten au lieu de pates faites maison.

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens



HAUPTGANGE

KLEIN | HAUPTGANG

MAIN COURSES SMALL | MAIN COURSE
PLATS PRINCIPAUX PETITE | PORTION DE PLAT PRINCIPAL

Kalbsriickensteak | Petersilienwurzel | Rande
Kartoffel-Millefeuille | Austern-Seitling | Rosmarinjus
Veal saddle steak | Parsley root | Beetroot

Potato millefeuille | Oyster mushrooms | Rosemary gravy
Steak de veau | Racine de persil | Betterave

Millefeuille de pommes de terre | Pleurotes | Jus au romarin

Rindsfilet | Entenleber | Karotten | Windbeutel
Orangenmousseline | Portweinjus

Beef fillet | Duck liver | Carrots | Cream puffs

Orange mousseline | Port wine gravy

Filet de beeuf | Foie gras de canard | Carottes | Chouquette
Mousseline a 'orange | Sauce aux vin de porto

@ Trio vom Lamm | Sellerie | Mango | Kichererbsen | Thymian-Honigjus
Trio of lamb | Celerie | Mango | Chickpeas | Thyme-honey gravy
Trio d’agneau | Céleri | Mangue | Pois chiches | Jus au thym et au miel

Brasato | Gremolata | Safranrisotto | Spinat
Brasato | Gremolata | Saffron risotto | Spinach
Réti de boeuf | Gremolata | Risotto au safran | Epinards

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens
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HAUPTGANGE KLEIN | HAUPTGANG
MAIN COURSES SMALL | MAIN COURSE
PLATS PRINCIPAUX PETITE | PORTION DE PLAT PRINCIPAL

® Cicorino rosso-Teigtaschen

Koriander | Gemiise-Julienne | Waldpilzfond

Cicorino rosso dumplings

Coriander | Vegetable julienne | Mushroom stock

Dumplings a la chicorée rouge

Coriandre | Julienne des Iégumes | Sauce aux champignons de bois

Steinbutt | Miesmuscheln | Blumenkohl

Flower Sprouts | Estragon-Griessnocken | Tomatensud
Turbot | Mussels | Cauliflower

Flower sprouts | Tarragon gnocchi | Tomato broth
Turbot | Moules | Chou-fleur | Flower Sprouts

Quenelle de semoule a I'estragon | Bouillon de tomates

32| 42

46|56

Geniessen Sie Johans in Olivendl gebackene Pommes frites zu lhrem Gericht
Enjoy Johan’s olive oil baked French fries with your meal
Goutez les frites rustiques de Johan cuites a I’huile d’olive avec votre plat

+8

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens




DESSERTS

SWEETS
DESSERTS

@ Haselnuss-Tartelette | Portweinfeigen | Grappa Stangeli | Fior di Latte-Glace
Hazelnut tartelette | Port wine figs | Grappa sticks | Fior di latte ice cream
Tartelette a la noisette | Figues au porto | Brochette de chocolat a la grappa | Glace Fior di latte

Variation vom Apfel | Nusstorte | Apfel-Sauerrahmglace
Variation of apple | Nut cake | Apple sour cream ice cream
Variation de pomme | Gateau aux noix | Glace a la pomme et a la créme acidulée

Weisses Schokoladenparfait | Sacherbiskuit | Kalamansimousse
Blutorange | Meringue | Orangenbuttersauce

White chocolate parfait | Sacher biscuit | Calamansimousse
Blood orange | Meringue | Orange butter sauce

Parfait au chocolat blanc | Biscuit Sacher | Mousse a la calamansi
Orange sanguine | Meringue | Sauce de beurre a 'orange

@& Bananencake | Mandelmousse | Florentiner | Exotische Friichte | Schokoladenglace
Banana cake | Almond mousse | Florentines | Exotic fruits | Chocolate ice cream
Cake a la banane | Mousse d’amandes | Florentins | Fruits exotiques | Glace au chocolat

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens
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GLACE
ICE CREAM
GLACE

pro Kugel / per scoop / par balle 3.5

Glace (Vanille | Schokolade | Kaffee | Straciatella | Erdbeere)

Ice-cream (Vanilla | Chocolate | Coffee | Straciatella | Strawberry)

Glace (Vanille | Chocolat | Café | Straciatella | Fraise)

Sorbet (Mango-Passionsfrucht | Himbeere | Zitrone)
Sorbet (Mango-Passion Fruit | Raspberry | Lemon)
Sorbet (Mangue-Passion Fruit | Framboise | Citron)

Mit Schlagrahm | With whipped cream | Avec de la créme fouettée

KASE
CHEESE
FROMAGE

Auserlesener Kase aus der Schweiz und Italien
Feigensenf | Walniissen | Friichtebrot

Selected cheese from Switzerland and Italy

Fig mustard | Walnuts | Fruit bread

Sélection de fromages de Suisse et d'ltalie
Moutarde aux figues | Noix | Pain aux fruits

Allergene: Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter iiber allféllige Unvertriaglichkeiten und Allergien

Allergens: Please inform our staff about any inconsistencies and allergies
Allergénes: s’il vous plait veuillez informer notre personnel de toute intolérance ou allergies

Alle Preise verstehen sich in CHF (Schweizer Franken) inkl. der gesetzlichen MwSt
All prices in CHF incl. the statutory VAT
Tous les prix sont en CHF (francs suisses), y compris la TVA

@ Spezielle Empfehlung unseres Kiichenchefs Johan Breedijk.
specially recommended by our chef Johan Breedijk.
Recommendation de notre chef de cuisine Johan Breedijk.

@ Vegane Gerichte | vegan dishes | plats végétaliens
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