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SCALA SWISS TASTE MENU

Prickelnder Aperitif zum Starten
Tingly aperitif for start

Zweifarbiges Peperonimousse
mit Spargelsalat und marinierten
Riesenkrevetten

Two-colored pepper mousse
with asparagus and marinated shrimps

Kekek

Grillierter Bachsaibling auf Wasabi-
Gemiiserisotto

mit Blattspinat und Basilikum-
Mascarponesauce

Grilled brook trout on wasabi-vegetable-risotto
with spinach and basil-mascarpone-sauce

Kekek

Amarena-Haselnuss-Mousse mit
Erdbeersauce,
Passionsfruchtsorbet und Basilikumpesto

Amarena-hazelnut-mousse with strawberry sauce,
passion fruit sorbet and basil pesto

3 Gange / courses CHF 79
Menu mit Weinbegleitung /
Menu with wine accompaniment CHF 109

Die Weinbegleitung beinhaltet | dl Wein pro Gang.

The wine accompaniment included | dI wine per course.

Swiss
International
Air Lines

Rosenauer BRUT Vin mousseux

T. Ottiger Weine,
St. Niklausen, Schweiz
| dl 10/ Flasche 69

Pinot Gris

P. Schuler, 2008, Weingut
Heidegg, Gelfingen, Luzem,
Rebe: Pinot Gris

| dI CHF 8/ Flasche CHF 55

Le Rouge, Cuvée 2008
T. Ottiger

Luzern, Schweiz

Rebe: Gamaret, Merlot,

Blauburgunder, Regent
| dl CHF 10/ Flasche CHF 68

Rosenauer Susswein

T. Ottiger Weine , 2008, St.
Niklausen, Luzern, Schweiz
| dl CHF 15/ Flasche CHF 54



