
 

 
SCALA SWISS TASTE MENU 
 
 
 
 
 
 
Prickelnder Aperitif zum Starten 
Tingly aperitif for start 
 
 
 
 
 
Duo von geräuchertem Lammrücken 
und Avocadotatar auf Rosmarinsablé,  
Mozzarellamousse mit Spiess von Mango  
und Peperoni an Pestosauce 
Duo from smoked saddle of lamb  
with avocado tatar on rosemary sable,  
mozzarella mousse and skewer from mango 
and peppers with pesto sauce 
 
 
*** 
 
Elsässer Perlhuhnsuprême gefüllt  
mit Oliventapenade auf Bohnencassoulette 
und römischen Nocken 
Alsace guinea fowl supreme filled with olive tapenade 
on bean cassoulette and roman cam 
 
*** 
 
Weisses Schokoladenparfait 
mit marinierten Erdbeeren und 
Pistaziensauce 
White chocolate parfait with strawberries  
and pistachio sauce 
 
 
 
3 Gänge / courses CHF 79 
Menu mit Weinbegleitung / 
Menu with wine accompaniment  CHF 104 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Rosenauer BRUT Vin mousseux 
T. Ottiger Weine,  
St. Niklausen, Schweiz 
1 dl 10/ Flasche 69 
 
 
 
 
Pinot Gris 
P. Schuler, 2008, Weingut 
Heidegg, Gelfingen, Luzern,  
Rebe: Pinot Gris 
1 dl CHF 8/ Flasche CHF 55 
 
 
 
 
 
 
 
Le Rouge, Cuvée 2008 
T. Ottiger 
Luzern, Schweiz 
Rebe: Gamaret, Merlot,  
Blauburgunder, Regent 
1 dl CHF 10/ Flasche CHF 68 
 
 
Rosenauer Süsswein 
T. Ottiger Weine , 2008 
St. Niklausen, Luzern, Schweiz 
1 dl CHF 15/ Flasche CHF 54 
 

 
 
Die Weinbegleitung beinhaltet 1 dl Wein pro Gang.  
The wine accompaniment included 1 dl wine per course. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

MONTANA KOCHT FÜR SWISS 
 
 
«SWISS – Taste of Switzerland» zu Gast in Luzern  
vom 3. März bis zum 1. Juni 2010 
 
Küchenchef Johan Breedijk und die mit 15 GaultMillau Punkten bewertete 
MONTANA-Küche wird während 3 Monaten mit ihren Rezepten die Gäste der 
First- & Business Class von Swiss International Air Lines kulinarisch verwöhnen. 
 
Haben Sie nun auch Lust auf die First Class der Swiss International Airlines, aber 
nicht genug Zeit für einen Langstreckenflug? Einen Auszugs aus der MONTANA 
Küche, die über den Wolken serviert wird, finden Sie auf der rechten Seite. Dazu 
servieren wir Ihnen auch die passenden zentralschweizer Weine, wie sie auch über 
den Wolken ausgeschenkt werden. 
 
 
Konzept «SWISS – Taste of Switzerland» 
 
Das prämierte Service-Konzept «SWISS – Taste of Switzerland» verwöhnt die 
First- & Business Class Flugäste an Bord und in der SWISS First Class Lounge in 
Zürich mit kulinarischen Besonderheiten aus Schweizer Regionen. Die saisonalen 
Highlights bekannter Schweizer Köche finden mit dem vegetarischen Restaurant 
Hiltl Zürich und dem Peninsula Hong Kong Hotel eine Ergänzung der deliziösen 
Art. 
 
 
 
2010: 100 Jahre MONTANA  - 100 Jahre Schweizer Luftfahrt 
 
Ein Stück Schweizer Luftfahrtgesellschaft vom Verkehrshaus der Schweiz fliegt 
bereits durch die MONTANA Hotelhalle. Das Doppeldecker-Segel-Flugzeug des 
Typs WF7 ist ein Original aus dem Jahre 1935. 
 
 
 
 


