
Ab 21 Uhr dürfen Sie bis zu 3 Gängen wählen / after 9 pm you can choose up to 3 courses  
 

SCALA „DINE AND WINE“ 
 
 
Spiess von Gebratenen Riesenkrevetten  
und Jakobsmuscheln auf Rucola-Grapefruit-Salat   
mit geliertem Basilikumtee, Ziegenfrischkäse 
und Olivenjus  
Roasted prawns and scallops on the spit  
with rocket grapefruit  salad and jellied basil tea,  
goat cheese and olive sauce 
 
*** 
 
Kartoffelgnocchi mit Fenchel, Steinpilzen  
und Tomaten an Geflügelemulsion  
Potato gnocchi with fennel, porcino and tomatoes 
with poultry emulsion 
 
*** 
 
Gebratener Zander auf Kohlrabi-Lauchgemüse,  
Riso Venere und Aprikosen-Senfsauce 
Roasted pike perch on leek and turnip cabbage, 
riso venere and apricot-mustard sauce 
 
*** 
 
Kalbs Rib-Eye mit Kartoffelbrösel, Chorizo, 
Junglauch und Peperoni an Sechuan-Pfeffersauce 
Veal Rib-Eye with potato crumble, chorizo, baby leek 
and chilli with Sechuan pepper sauce 
 
*** 
 
Die besten Käse aus der Schweiz und Italien 
Selection of best cheese from Switzerland and Italy 
 
*** 
 
Kalte Moscatosabayon mit Beeren und Vanilleeis 
Cold Moscato sabayon with berries  
and vanilla ice cream 
 
 
 

 
 
 
Cuvée blanc “Madame 
Rosmarie” 2008 
Adrian Mathier   
Salgesch, Schweiz 
Rebe: Petite Arvine, Sylvaner, 
Pinot Blanc, Pinot Gris 
 1 dl CHF 9 
 

 
Chardonnay Estate 2009 
Viña Errázuriz 
Valle de Aconcagua, Chile 
Rebe: Chardonnay 
 1 dl CHF 8 
 
 
Le Blanc 
Cuvée blanc Barrique 2008 
Toni Ottiger 
St. Niklausen, Schweiz 
Rebe: Pinot gris, Pinot noir 
 1 dl CHF 10 
 
Mauro 2007 
Bodegas Mauro 
Spanien 
Rebe: Tempranillo 

1 dl CHF 14 
 
  
Porto Taylor’s  
Late bottle Vintage 2004 
 5 cl CHF 12 
 
 
Moscato d’Asti 2009 
Paolo Saracco 
Piemont, Italien 
Rebe: Moscato 
 1 dl CHF 9 
 

 Menupreis Menupreis mit Weinbegleitung 
 Menu Menu with wine accompaniment 
 
Menu 3 Gänge / courses  79 104 
Menu 4 Gänge / courses  89 124 
Menu 5 Gänge / courses  99 144 
Menu 6 Gänge / courses  109 164 


